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Podeželja
N A  L O Š K E M

5.- 12. OKTOBRA 2024 



Bi podprli lokalne ponudnike in spoznali delovanje nekaterih 
društev z obiskom Tržnic kmetijskih pridelkov in izdelkov v 

Stari Loki in v Žireh?

Bi se v soboto dopoldne udeležili turistično – strokovnih vodenj 
in se prepustili zgodbam, ki jih pišeta zgodovina in čebelarstvo?  

Imate kot prijavitelji projektov na nov razpis LAS loškega pogorja 
vprašanja, dileme? Pridružite se nam  

na skupinskem svetovanju.

Želite priložnosti Instagrama bolje izkoristiti za promocijo  
in trženje svojih dejavnosti in ponudbe?

Želite izvedeti več o koristih mleka in mesa drobnice  
za zdravje ljudi?

Se želite preizkusiti v izdelovanju dražgoških kruhkov  
na malo drugačen način?

Zakaj peka z drožmi? Spoznajte njene ugodne učinke  
za zdravje in specite z nami dve vrsti kruha!

 
Želite sodelovati pri uresničevanju zero waste strategije  

Občine Gorenja vas – Poljane? Pridružite se nam na  
Zelenem dnevu Poljanske doline.

Bi želeli bolje spoznati Hotedršico in uspešne primere 
dopolnilnih dejavnosti na tem območju? 



Z namenom promocije podeželja in dejavnosti na podeželju, 
izobraževanja ponudnikov ter uresničevanja novih razvojnih 
usmeritev, smo v letošnji program Tedna podeželja vključili:

Podeželja
N A  L O Š K E M

P R O G R A M  2 2 .  T E D N A 

Vabljeni!

sobota, 5. 10. 2024
TRŽNICI KMETIJSKIH 

PRIDELKOV IN IZDELKOV  
(predstavitev ponudnikov in 

društev), Stara Loka, Žiri

sobota, 5. 10. 2024
in sobota, 12. 10. 2024

KULTURNA DEDIŠČINA in 
ČEBELARSTVO GOVORITA 

SVOJE ZGODBE
vodeni ogledi  

ponedeljek, 7. 10. 2024
NOVI LAS PROJEKTI 
skupinsko svetovanje  

za prijavitelje 

torek, 8. 10. 2024
PROMOCIJA NA INSTAGRAMU 

nasveti in triki 
praktična delavnica

torek, 8. 10. 2024
MLEKO IN MESO DROBNICE  
njihove koristi za zdravje ljudi

predavanje z degustacijo

torek, 8. 10. 2024
KRAJČKI, SRČKI, FAJFE  

IN DRUGE PODOBE  
DRAŽGOŠKIH KRUHKOV  

delavnica izdelovanja kruhkov 

sreda, 9. 10. 2024
TEČAJ PEKE Z DROŽMI

četrtek, 10. 10. 2024
ZELENI DAN  

POLJANSKE DOLINE
strokovno srečanje

sobota, 12. 10. 2024
STROKOVNA EKSKURZIJA  

NA NOTRANJSKO

Za podrobnosti programa 
klikni na www.ra-sora.si ali 
poskeniraj QR kodo.



•  5. 10. 2024: Vodenje po utrdbi na Golem vrhu  
– ob 10.00  
Zbiranje udeležencev pred utrdbo na Golem 
vrhu, zaželene so čelne svetilke ter primerna 
obleka in obutev.   
Vodenje je za udeležence brezplačno.  

•  5. 10. 2024: Vodenje po čebelarski učni poti 
v okolici Čebelarskega doma v Brodeh z 
ogledom muzeja – ob 12.00  
 

Vodenje bo izvedeno, če bo predhodno 
prijavljeno zadostno število obiskovalcev.  
Vodenje je za udeležence brezplačno.

•  12. 10. 2024: Vodenje po Dvorcu Visoko  
– ob 10.00  
Zbiranje udeležencev pred dvorcem.  
Vodenje je za udeležence brezplačno.

SOBOTA, 5. 10. 2024 ob 10.00 in ob 12.00,  
SOBOTA, 12. 10. 2024 ob 10.00 
 KULTURNA DEDIŠČINA in ČEBELARSTVO 
GOVORITA SVOJE ZGODBE    
Lokacije: Rupnikova linija, Dvorec Visoko in Čebelarski dom v Brodeh 
Organizatorji: Zavod Poljanska dolina, Čebelarsko društvo Škofja Loka in Razvojna agencija Sora

PRIJAVE IN DODATNE INFORMACIJE ZA VODENJE PO UTRDBI IN DVORCU VISOKO:   
- Zavod Poljanska dolina, Sabina Bohinc, sabina@poljanskadolina.com, 041 494 589.
PRIJAVE IN DODATNE INFORMACIJE ZA VODENJE PO ČEBELARSKI POTI:  
- Čebelarsko društvo Škofja Loka, predsednik Aleš Demšar, ales.demsar05@gmail.com, loski@cebelarji.si, 041 482 982

•  Predstavitev ponudnikov visokokakovostnih 
izdelkov, lokalnih društev in zanimivih 
posameznikov. 

•  Izdelki iz prosa in drugih žit ter Botrinja. 

•  Pokušina tradicionalnih lokalnih jedi.

•  Popestritev s kulturnim programom, prikazi in 
delavnicami za otroke.

SOBOTA, 5. 10. 2024 od 8.00 do 12.00 
TRŽNICI KMETIJSKIH PRIDELKOV IN IZDELKOV
Lokaciji: Stara Loka (na trgu), Škofja Loka, pred Zadružnim domom, Žiri 
Organizatorji: Kulturno – zgodovinsko društvo Lonka Stara Loka, Turistično društvo Žiri, Razvojna agencija 
Sora, Kmetijsko gozdarski zavod Kranj, Oddelek za kmetijsko svetovanje, Enota Škofja Loka, društva 

PRIJAVE IN DODATNE INFORMACIJE ZA SODELOVANJE NA TRŽNICAH: 
-  Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225, 040 769 527 
Cena najema stojnice znaša 10 EUR z DDV/kos (za ponudnike izdelkov domače in umetnostne obrti  
5 EUR z DDV/kos), društva imajo na voljo brezplačno stojnico. 



•  Kako pravilno izpolniti prijavni obrazec? 

•  Kako narediti finančni plan? 

•  Kako opredeliti aktivnosti, ki bodo odgovorile na 
razvojni izziv?

•  Kateremu ukrepu lokalne razvojne strategije moj 
projekt najbolj ustreza? 

•  Vem, katere aktivnosti želim izvesti, pa bi rad 
pomoč ustreznega partnerja.

•  Pomembnost prisotnosti na Instagramu.

•  Nasveti, ki jih mora poznati vsak za uspešno 
delovanje na Instagramu.

•  Kaj in kako objavljati, kako urejati svoj profil?

•  Tehnike za pridobivanje sledilcev in komunikacija 
s sledilci.

PONEDELJEK, 7. 10. 2024 od 10.00 do 12.00    
NOVI LAS PROJEKTI 
skupinsko svetovanje 
Lokacija: Upravna enota Škofja Loka (velika sejna soba), Poljanska cesta 2, Škofja Loka
Organizator: LAS loškega pogorja

TOREK, 8. 10. 2024 od 9.00 do 13.00 
PROMOCIJA NA INSTAGRAMU 
nasveti in triki
praktična delavnica
Lokacija:  Dom čebelarjev Škofja Loka, Brode 37, Škofja Loka
Organizator: Razvojna agencija Sora 

PRIJAVE NA SVETOVANJE IN DODATNE INFORMACIJE:  
LAS loškega pogorja, Barbara Florjančič, barbara.florjancic@las-pogorje.si, 030 459 259.    

PRIJAVE NA DELAVNICO IN DODATNE INFORMACIJE:  
Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225 in 040 769 527.

Na tovrstna in mnoga druga vprašanja in dileme bomo odgovorili na skupinskem svetovanju za 
prijavitelje in partnerje projektov, ki bodo kandidirali na nov razpis LAS loškega pogorja.  
S svetovanjem želimo čim večjemu krogu prijaviteljev podati čim več konkretnih odgovorov.
Vprašanja, na katera bomo odgovorili na srečanju, se zbirajo že pred samim svetovanjem na e – naslovu: 
barbara.florjancic@las-pogorje.si, vsa vprašanja in odgovori pa bodo na voljo tudi na spletni strani LAS. 

Strokovno bo vsebine na enostaven in razumljiv način podala Katja Breznik Stjepčević, po izobrazbi 
sicer profesorica sociologije in prevajalka za angleški jezik, a jo je želja po svobodi pripeljala do razisko-
vanja družbenih omrežij, kot velikega potenciala za grajenje posla. Svoje znanje marketinga in prodaje 
na družbenih omrežjih deli skozi planer, svetovanja, (spletne) delavnice, tečaje ter skozi celoletno šolo 
marketinga. 
Svoj primer oglaševanja in svoje izkušnje z Instagramom pa bo predstavil tudi eden od ponudnikov 
blagovne znamke Babica in Dedek, Kmetija Pr Matevž. 
Udeleženci praktične delavnice bodo imeli priložnost preizkusiti naučeno na svojih telefonih ali 
računalnikih z ustvarjanjem objave in testiranjem različnih funkcij Instagrama.   



•  Mlečni in mesni izdelki pašne reje drobnice 
izpolnjujejo zahteve potrošnikov po zdravih 
proizvodih.

•  Zdravstvene koristi mesa in fermentiranih kozjih 
in ovčjih mlečnih izdelkov.

•  Pomen bioaktivnih snovi v mleku drobnice za 
zdravje ljudi.

•  Ugodnejša sestava mesa pašne reje drobnice: 
manj maščob in holesterola, boljše razmerje 
maščobnih kislin, več vitaminov skupine B, 
odličen vir železa.

•  Meso, mleko in mlečni izdelki drobnice kot 
funkcionalna živila.

TOREK, 8. 10. 2024 ob 18.00 
KRAJČKI, SRČKI, FAJFE IN DRUGE PODOBE 
DRAŽGOŠKIH KRUHKOV   
delavnica izdelovanja dražgoških kruhkov  
s punčko Lučko malo drugače  
Lokacija: Muzej Železniki (galerija)
Organizatorja: Javni zavod Ratitovec in Razvojna agencija Sora

•  Predstavitev dediščine dražgoških kruhkov.

•  Izdelava medenega testa in ročno oblikovanje dražgoških kruhkov.

Delavnico bo vodila Cirila Šmid z dolgoletnimi izkušnjami izdelave kruhkov, dediščino kruhkov pa bo 
predstavila Katja Mohorič Bonča, višja kustosinja v Muzeju Železniki. 

PRIJAVE NA DELAVNICO IN DODATNE INFORMACIJE:  
Javni zavod Ratitovec, Nataša Habjan, turizem@jzr.si, 04/51 47 356.  
Udeležba na delavnici je za udeležence brezplačna. Število mest je omejeno, prijave se zbirajo do 3.10.2024.

Po predavanju sledi degustacija izdelkov iz ovčjega in kozjega mleka.
Predavanje bo izvedla Andreja Širca Čampa, univ.dipl.inž. živilske tehnologije, klinična dietetičarka. 

TOREK, 8. 10. 2024 od 17.00 do 19.00 (vključno z degustacijo in razpravo)     
MLEKO IN MESO DROBNICE
njihove koristi za zdravje ljudi
predavanje z degustacijo  
Lokacija: Dom čebelarjev Škofja Loka, Brode 37, Škofja Loka
Organizator: Razvojna agencija Sora  

PRIJAVE NA PREDAVANJE IN DODATNE INFORMACIJE:  
Razvojna agencija Sora, Jerneja Klemenčič Lotrič, jerneja.lotric@ra-sora.si, 040 769 524.



•  Kaj so droži in zakaj jih uporabljamo? Kakšen je 
njihov vpliv na naše zdravje? 

•  Kako jih naredimo in kako jih ohranjamo?

•  Različne vrste testa in uporaba droži v praksi.
•  Zamesitev belega kruha in polnovrednega kruha 

s semeni.

•  Predstavitev in javna obravnava strategije zero waste 
Občine Gorenja vas - Poljane.

•  Predstavitev Loške planinske poti in njene digitalizacije.
•  Kaj lahko sami storimo za čisto in zdravo okolje?
•  Ravnanje z odpadki na planinskih poteh in postojankah 

ter razprava (izmenjava dobrih praks z gosti).

•  Uporaba ekoloških čistil in krožno gospodarstvo v 
planinskih kočah ter razprava (izmenjava dobrih praks 
z gosti).

•  Obseg in razpoložljivost parkirišč ob vznožju planin-
skih poti in sprejemanje pobud ter predlogov (gosti).

•  Odhod avtobusa ob 7.30 izpred bivše vojašnice 
v Škofji Loki, po dogovoru pobiranje udeležencev 
tudi na vmesnih postajah do Žirov.

•  Ogled Divjega jezera, kraškega jezera pri Idriji, ki 
velja za biser slovenske naravne dediščine. 

•  Obisk kmetije Pri Klančarju s pokušino mlečnih 
izdelkov (Zadlog, Črni vrh nad Idrijo).

•  Voden ogled Hotedršice in njenih znamenitosti 
(zemljanka, mlin, muzej kmečkega orodja, delujoča 
črna kuhinja) ter pokušina špehovke.

•  Kosilo na Kmetiji odprtih vrat Urbanovc, pred-
stavitev kmetije in dejavnosti predelave mesa 
(Ravnik pri Hotedršici, Hotedršica). 

•  Povratek v Škofjo Loko med 19.00 in 20.00.

SREDA, 9. 10. 2024 od 16.00 do 20.00       
TEČAJ PEKE Z DROŽMI  
Lokacija: Osnovna šola Škofja Loka – Mesto, gospodinjska učilnica
Organizator: Razvojna agencija Sora 

ČETRTEK, 10. 10. 2024 od 15.00 do 17.00 
ZELENI DAN POLJANSKE DOLINE
strokovno srečanje
Lokacija:  Dvorec Visoko, Visoko pri Poljanah 1, Škofja Loka
Organizatorja: Zavod Poljanska dolina in Razvojna agencija Sora 

SOBOTA, 12. 10. 2024 od 7.30 do 19.00  
STROKOVNA EKSKURZIJA NA NOTRANJSKO
Organizatorja: Društvo za razvoj podeželja Resje in Razvojna agencija Sora  

OBVEZNE PRIJAVE NA TEČAJ IN DODATNE INFORMACIJE:  
Razvojna agencija Sora, Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225 in 040 769 527.
Prispevek udeležencev je 10 EUR, ostalo krije organizator. 

DODATNE INFORMACIJE: 
Zavod Poljanska dolina, Simona Drolc, simona@poljanskadolina.com, 030 600 028. 

DODATNE INFORMACIJE IN PRIJAVE:
Društvo za razvoj podeželja Resje, Alojz Krek, razvojpodezelja.resje@gmail.com, 041 864 152, Razvojna agencija Sora, 
Kristina Miklavčič, kristina.miklavcic@ra-sora.si, 04/ 50 60 225 in 040 769 527.  
Prispevek za ekskurzijo je za člane Društva Resje 15 EUR, za nečlane pa 25 EUR. 

Vsak udeleženec zamesi svoj kruh, ki ga naslednji dan speče doma po točno določenih navodilih. Vsak prejme tudi 
brošuro z recepti in svoje droži za nadaljnje pekovske podvige. 
Tečajniki za udeležbo na delavnici potrebujejo posodo za zames, predpasnik in kuhinjsko krpo. 
Izvajalka tečaja je Polonca Rahmanović - Pola, nekaterim bolj poznana kot PolaBekeraj. 
Z drožmi se ukvarja že skoraj deset let in je ena izmed pionirk poučevanja peke kruha z drožmi. Izdala je knjigo 
*D(r)oživete sladkarije*, v kateri je drzno vključila droži tudi v sladko peko. Polona je izvedla že več kot 200 tečajev, 
poučevala pa je tako v šolah, vrtcih kot tudi v restavracijah in pekarnah. 



Kontakt in informacije: 

Razvojna agencija Sora d.o.o.
Poljanska cesta 2, Škofja Loka
kristina.miklavcic@ra-sora.si
04/ 50 60 225, 040 769 527


